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Zeg hallo tegen
Aanpasbare
Portiegroottes

Het is tijd om Cookidoo® nog
persoonlijker te maken voor jou!
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Wat is er nieuw?

Je kunt nu je recepten op Cookidoo® aanpassen naar de portiegrootte die JIJ

nodig hebt - groter of kleiner! Met deze functie zal Cookidoo® nog meer

personalisatie aanbieden voor iedere individuele smaak - voor jou en je klanten!

HOe We I kt h@t? o Kies geteste portiegroottes van Cookidoo®!

Erzijn twee dingen die je nu kan doen. Receptontwikkelaars wereldwijd hebben deskundig de portiegroottes

getest voor een selectie van de meest gekookte en geliefde Cookidoo®
recepten en ze voor jou aangepast voor grotere of kleinere porties.
Deze recepten worden geleverd met onze Thermomix® succes

gegarandeerd.
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Pasta in tomatensaus met ham
en chorizo 4 Portiegrootte
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Niet de juiste portiegrootte voor jou?

irekenen voor it recept.
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e Pas de portiegrootte van je favoriete recepten zelf aan!

Je kunt elk recept van Cookidoo® nemen en kiezen uit de schaalopties die we je geven. Deze recepten komen dan terechtin je

eigen gemaakte receptenlijst voor verdere bewerking of personalisatie. Deze recepten worden geleverd zonder Thermomix®

succes gegarandeerd.
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Berekende niewwe portieg rootte
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Eenhoorn limonade
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6 glazen

Belangrijkste voordelen

v Nu kan je met Cookidoo® de porties van je recepten naar
boven en beneden aanpassen, zodat ze bij jouw levensstijl passen!

v/ Vandinervoor twee tot familiediners en van lunchboxen tot

verjaardagslunches - kook individueler en flexibeler zoals JIJ dat wilt -
met Cookidoo® aanpasbare portiegroottes!

Waar moet je rekening mee
houden?

De afsluitoptie zal alleen beschikbaar zijn voor officiéle Cookidoo®
recepten en niet voor door de gebruiker gemaakte recepten. Klanten
zullen niettemin in staat zijn om de hoeveelheden ingrediénten in

gecreéerde recepten aan te passen - en zo porties aan te geven.

Ingrediénten

100g frambozensiroop
+ 100g water
+ gekleurde hagelslag
+ Ltheelepel agavesiroop
- 60g sugar
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Bereiding

Let op

o Houd altijd rekening met de beperkte ruimte van de

mengkom / de Varoma® etc. (2,2 liter)

o Overschrijd nooit de maximale capaciteit in de mengkom /
de Varoma® - vooral niet wanneer u een hoge temperatuur

en/of snelheid gebruikt.

» Raadpleeg uw Thermomix® handleiding voor meer

informatie.

» Bakrecepten (het bereiden van deeg) zijn meestal

opgesteld voor één bakplaat/één vorm

» Wij geven u geen succesgarantie op eigengemaakte

recepten bij het gebruik van sealing

—>» Deze functie is binnenkort beschikbaar en komt naar Thermomix® TM6-klanten via een software-update. TM5-klanten

hebben geen specifieke update nodig om deze functie te zien en te gebruiken.

—> Alleen beschikbaar voor klanten die hun jaarlijkse Cookidoo® lidmaatschap al hebben gelipgraded.






